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Equipos Industriales Gastronémicos

GAMPANAS PARA

TUNEGC

™ 'd
CAMPANA TIPO CAMPANA TIPO
ESPANOLA ISLLA
Ideal para ellmlnc:lr la grasa en Lo func.:lon rincipal es ellmlnor
suspensnon roductos humos, olores y particulas e
ocedente del Combustlon rasa durante coccidn en la
omo el humo, los olores, el ocing, mejorando la calidad
calory el vapor. del aire intérior X aportondo un
elemento estético al espacio.
ey

/,
1. Control de HUMoOS %Vﬂpores 5. Control de Temperatura
2. Cumplimiento Nor ativo 6. Eficiencia Energeética.
3. Eliminacion de Olores 7. Larga Durabilidad de E ui
4. Reduccion de Grasa en el Aire. 8. Ambiente de Trabajo C ortc:ble.

Adecuamos las medidas del equipo
segun el area de produccion.




DUCTO PARA
CAMPANA

Facilitar el transPorte y la evacuacion
del aire contaminado, humo, vapor
es é/ olores generados durante

la coccion én la cocina.

Material Lémina galvanizada
Calibre 20-22-24

— Varia segun el tamanio del largo
— Medida estandar de 30x30

CODO PARA
CAMBARNA

Su funcidon principal es permitir el

L] L]

cambio de direccion del flujo de
aire en los ductos de extraccion.

Material Lamina galvanizada
Calibre 20-22-24

Mayormente son de dimensiones estandar
30x30 x 72 cms largo a angulo de 45 grados.

CAJA REDUCTORA
PARA CAMPANA

Facilitar el transporte y la evacucion
del aire contaminado, humo
vapores y olores generados durante

la coccion en la cocina.

Material Lamina galvanizada
Calibre 20-22-24

= Varia segun el tamano del extractor.
~ Medidad de mayor rotacion de 70x70.

EXTRACTOR PARA
CAMPANA

Su_func‘loné)rlnmpcl es generar un

flujo de aire potente y constante

9 e captura g evacug humos o
Oﬁores olor Sc}/ articulas
eneradas durdnte el proceso de
occion en la cocina.

Disponibles por pulgadas
I16—B—18 en c:lgiel nteg

EXTRACTOR TIPO
HONGO

Facilitar el transporte y la evacuacion
del aire contaminado, humo, vapores

olores generados durante la coccion
N la cocina.

Disponibles en medidas
18-20-22-24 pulgadas.

Varia segun el tamarnio
del extractor.
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ESTUFAS

ESTUFA
LINEA ECONOMICA

Fabricadas cuerpo en acero
brillante/satinado ref 430
base en angulo de hierro y
guemadores en aluminio.

~  Parrilla doble 40x40 - Parrilla sencilla 40x34
— disponible de 1 a 5 puestos en adelante

LINEA ECONOMICA

ESTUFAS LINEA
ESTANDAR

Fabricadas cuerpo en acero
satinado ref 430, base en
angulo de hierro/tubo de

QCE&ro x c,uemodores en
hierro Colado.

Parrilla doble 40x40 -
Parrilla sencilla 40x34 disponible
de 1 a b5 puestos en adelante

LINEA ESTANDAR

Puesto sencillo (7) puesto
I doble (5” y10”). Calibre 22-24.
Parrillas en hierro negro.

ESTUFA LINEA
PREMIUM

Fabricadas cuerpo en acero
quirurgico ref 304, base en tubo
redondo de acero, guemadores
en hierro colado, parrilla en
hierro colado.

Puesto sencillo (7”) puesto
I doble (5” y10”). Calibre 22-24.

LINEA PREMIUM

Parrilla doble 40x40 o 34x34
Parrilla sencilla 40x34 o 34x34
disponible de 1 a 5 puestos en adelante

/'
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1. Coccidn Eficiente 5. Adaptabilidad a Diferentes Utensilios
2. Distribucion Uniforme del Calor 6. Durabilidad y Resistencia

3. Control de Temperatura Preciso 7. Retencion de Calor

4. Versatilidad Culinaria 8. Calor Radiante




LINEA ECONOMICA

FREIDORA ESTANDAR

La freidora semi-industrial esta
disenada para el uso en cocinas
comerciales de tamano mediano
0 en establecimientos con un vo-
lumen de cocina

moderado.

Acero satinado ref 430
tanques en calibre 20.
Cuerpo en calibre 22,

Quemador en hierro colado “5".

Base en tubo de acero.

& CAPACIDADES

1 tanque de galén (3.7 litros).

2 tanques de galén (3.7 litros cada tanque).
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FREIDORAS
SEMI INDUSTRIALES

FREIDORA ECONOMICA

La freidora semi-industrial estd
dlse_nodagaro aplicaciones en
cocindas comerciales de tamano
mediano o0 en establecimientos
con un volumen de cocina
moderado.

Acero satinado ref 430
Tanque en calibre 20.

Cuerpo en calibre 22.
Base en Angulo de hierro.
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1 tanque galén y medio (5.5 litros).
2 tanques galén y medio (5.5 litros cada tanque).

FREIDORA
ESPECIAL

Freidora industrial, fabricadas en
acero satinado ref 430, sistema
solenoide, guemadores en hierro
colado, voltaje 110v, calefaccion a
gas.

SISTEMA SOLENOIDE:

Actia como una valvula
electromagnética que permite
regular la cantidad de gas, lo que
garantiza la temperatura precisa
y la seguridad en la coccion

de los alimentos.
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FREIDORAS
INDUSTRIALE

FREIDORA 2
TANQUES

Una freidora industrial con sistema
solenoide optimiza la coccion de
c:lllmentos en entornos industriales
c: proporcionar un control preciso

de te erclturcl e |C|enc:|c:1
ener das de
segu1 Gd ejoradas

12 litros aproximadamente cada

tanque - 24 Litros tanque completo

-

i
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gas natural.
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FREIDORA 1
TANQUE

Freidora industrial, fabricadas en
acero inoxidable ref 304, sistema
solenoide. guemadores en hierro
colado. voltaje 110v, calefaccion a
gas.

+4

SISTEMA SOLENOIDE VOLTAJE: 110v

CALEFACCION: Gas propano o

1. Control Preciso de Temperatura

//'
2. Eficiencia Energética
3. Seguridad
4. Automatizacion

X

5. Durabilidad

6. Alta Capacidad ¥
7. Velocidad de Produccion
8. Construccion Robusta




FREIDORA BROASTER

HAZ POLLO TIPO KFC. Freidora industrial
ue ofrece un menor tiempo de coccion,
orro y sobre todo dan u resultodo
mucho'mas o tlmo Por Io enero frien

los alimentos ¥or velo }/ a unda
temperatura menor que las elect ICAS
iIndustriales.

I Acero Inoxidable, duradero.

# 6.7 galones (25 litros).

SISTEMA ELECTRICO: 110v

FREIDORA ELECTRICA
1 TANQUE

Incluye tapa y una conastlllo
cromada con mango plastificado.
Tcmc?ue extraible pdrafacilitar la
limplieza. Ideal para pequenas
po mones de producto y

horrando consumo de aceite.

I Acero satinado ref 430.

& 2 galones (7.4 litros).

FREIDORA ELECTRICA
2 TANQUES

Temporizador para controlar el

tiempo de fritura. Presenta termostato e SRR

limite de temperuturq raduado g Sl o s

232 °C. Inclu et%P g a conostllla = SRl T

cromada co N lastificado.

Tcncaue extraible pdrag fCICIlItCIr la
ezd. |deal para ahorrar el
sSUMOo de aceite.

I Acero satinado ref 430.

& 2 galones (7.4 litros) cada tanque.

//r"_

1. Simplicidad.
2. Bajo Costo Inicial.
i Menos Espacio.

. Mayor Capacidad

‘-\‘-"-1_




/P= mas bande€jas

Equipos Industriales Gastronomicos

MUEBLE CON
PLANCHA

Un mueble con una plancha en

aluminio funciona calentando la
lancha, dlstrlbu endo el calor de
anera ‘unif orm J ermltlen 0

cocindr una varie

alimentos de munerc e iciente.

LINEA ECONOMICA

F Medidas disponibles 50x50, 70x50 y
= Imx50.

Acero brillante/satinado ref 430.
Cal 22-24. Plancha en aluminio
5/16

MUEBLE PLANCHA
Y QUEMADOR EN
HIERRO

Esencial or su versatilidad,
coccidon n| orme rapidez,
mejor sabor de los alimentos,
facllidad de limpieza y
rentabilidad
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~ Medidas disponibles 50x50, 70x50 y
= Imx50.

Acero brillante/satinado ref 430.
Cal 22-24, plancha en hierro.

MUEBLE PLANCHA
FORRADA CON
GRATINADOR

La glanchu de coccion, generalmente

Na de acero o hlerro se calienta
um formemente a través de elementos
calechtores Los Gllmentos se
colocan en la plancha para cocinar a
temperatura controlada

Plancha 70x70. Total (80x80x85 alto aprox).

Los quemadores en hierro colado
ofrecen una durabilidad
excepcional.

SOMOS FABRICANTES, trae tu idea y
medidas, creamos el equipo
ideal para tu negocio.




ASADORES A
CARBON Y BARBACOA

= S "y ~
——— = ASADOR
= : e CARBON
> ks | Fabricado en acero brillante/-
— [aan’ satinado ref 430, base en tubo
= ,. F cuadrado, parrilla en hierro |
= B | carbonera 'y grasera en lamina
=3 o : galvanizada.
T = Parrilla 40x40 - Parrilla 60x40
= 1A —  Parrilla ImX40cm
. ———————
‘\V g ¥
ASADOR
BARBACOA/CARBON

Fabricado en acero brillante/-
satinado ref 430, base en tubo
cuadrado, parrilla en angulo
de hierro carbonera ()j(?r sera
en lamina galvanizadad.
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Parrilla 60x50 - Parrilla 80x50
Parrilla ImX50cm

ASADOR
CON TAPA

Fabricado con barril en lamina de
hierro, base en tubo cuadrado
reg-Plsqs en acero, parrilla en aceroy
pirometro.

Parrilla 60X40 - 80x40 - Imx40cm

=

| CALEFACCION: A carbén

LINEA ESTANDAR

e

on . Je 5. Durabilidad.
2. Eficiencia Energética. 6. Alta Capacidad y
3.Seqguridad. 7. Velocidad de Produccion
4. Automatizacion. 8. Construccion Robusta

1. Control Preciso de Temperatura




ASADOR
BARBACOA

La piedra volcdnica es una eleccion
poE_uIclr en las barbacoas y asadores
debido a su capacidad para retener
calor, su durabllidad, su capacidad
Eara mejorar el sabor de los alimentos,
u facilidad de Ilmpl,ezog/ su capacidad
as

para evitar llamas directas al cocinar.

Acero satinado ref 430/
I quirurgico ref 304 Cal 22-24. Parrilla

en hierro o en acero.

ASADOR
CON CADENA

Fabricado en acero satinado ref
430/(;]1UII‘LJ{]$ICO ref 304, sistema de
cadena a elevacion de parrilla
forrado parte inferior, puertas de
visagra y ruedas.

I Barbacoa o al carbén

Control preciso de la altura de
la parrilla para una coccion
uniforme y versatil, mayor
seguridad para evitar
quemaduras.

ASADOR GRILL

El sistema "grill” en hierro colado
cumple funCiones clave para lg
coccion de calidad y distribucion
uniforme del calor, | creacion de
mMarcas de_qurlllq en los alimentos
sellado de Os y sabores, y la
versatilida Sara cocinar diversos

alimentos.

Acero satinado ref 430/quirurgico
ref 304 Cal 20-22. Parrillay
quemadores en hierro colado.

LINEA PREMIUM

1. Control Preciso de Temperatura 5. Durabilidad.

2. Eficiencia Energeética. 6. Alta Capacidad »
3. Seguridad. 7. Velocidad de Produccion
4. Automatizacion. 8. Construccion Robusta




VAPORIZADOR

Fabricado en acero brillante/-
satinado ref 430, base en _

qntgulo de hierro, entrapano X
sistema de calefaccion a gas.

Disponibles en 10 2 tanques en
I adelante, fabricamos sobre
medidas requeridas.

LINEA ECONOMICA

MUEBLE
VAPORIZADOR

Fabricadas cuerpo en acero
satinadoref 430 %UII’UI’ iIco ref
304, base en tubo redondo de
acero, guemadores en hierro
colado.

Sistema de calefaccion a gas
forrados parte inferior, fabricamos
sobre medidas.

LINEA ESTANDAR

VAPORIZADOR
PREMIUM

Fabricado en acero quirurgico
ref 304, forrado parte inferior y

sistema de calefaccion a gas.

Disponible de 10 2 tanques en
adelante, ruedas y fabricamos
sobre medidas.

LINEA PREMIUM

1. Durabilidad y larga vida util.
2. Eficiencia energética.
3. Control preciso de temperatura y presion

4. Mayor seguridad.

g




MUEBLE MULTI
SERVICIO

Fabricado en acero brillante/-
satinado ref 430, base en _

angulo de hierro, entra Gnog
sistema de calefaccion a gas.

Freidora 2 tanques (galon 1/2)
I Asador Barbacoa (60x40)
Vaporizador (40x40)

ESTUFA
MULTIFUNCIONAL

Fabricada en acero satinado ref
{430/%UII‘UI‘ ico, 304, forrada parte
inferior con o sin ruedas, sistema de
calefgccion a gas, ideal para alta
coccion.

I Plancha en acero o hierro

4 puestos de estufas en hierro colado
Gratinador
Horno

MUEBL.E
MULTIFUNCIONAL.

Fabricado en acero satinado
ref 430/quirurgico 304, base
en tubo redondo en acero,
entrepano sistema de
calefaccion a gas

Plancha en hierro

2 puestos de estufas en hierro colado
2 freidoras de galon

Vaporizador de galon

L
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EQUIPO MULTISERVICIO

Fabricado en acero satinado ref _ :
403/%u1rur ico 304, forrado parte inferior —

estructurado interno.

Shawarmera de 4 quemadores
Plancha en Hierro

Estructura para azafates
Ruedas

SOMOS FABRICANTES, trae tuidea y
@ creamos el equipo multiservicio
= ideal para tu negocio.
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BARRIL MEDIANO % BARRIL GRANDE
Ca c:cndad de 12 a 15 kg - Qj ) CCI acidad de 30 kg,
CIE ox, con 10 ganchos 15 ganchos en
acero, pro eso de Gcero roceso de
a umado mas rapido ahumado mas rapido
y eficaz. y eficaz.
%, F. . vy

BARRIL PEQUENO

Ccpamdad de 8 all

, con 5 ganchos en
a ero roceso de
ah um do mas rapido
y eficaz.

INELUYE
\

1 Parrilla redonda para asar

1 Parrilla para carne de hamburguesa

1 Pirometro para observar la te perclturc:
4 Ruedas de alta densidad

oauiege accesomios neaLEs Pave: ) ) © @) .

E 1. Durabilidad 5. Versatilidad
2. Excelente retencion de calor 6. Sabor auténtico
i Control de temperatura 7. Instalacion de limpieza

Capacidad de ahumado 8. Portabilidad

Asadores de barril hexagonal a carbon, fabricados en acero

inoxidable cal. 20 ref. 304 Mango en madera y carbonera interior.



Un asador para pollos es cocinar pollos de manera uniforme y
eficiente glrandolos alrededor de una fuente de calor para

lograr una cdrne tierna y jugosa con una piel crujiente y sabrosa.
7 =
Capacidades: 12, 18, 24, 30 Fabrjcado en acero satinado ref 430
I 36,'?:12 y 60 pollos. Fubricudo en acero lsnox?duble ref 304
VOLTAJE: 110v % gg;EnFc?tﬁgfg Ec?:?goﬂ%ps?:tgnﬁd de calefacciéon mixto

£ 1. Rapidez y eficiencia
2. Sabor y textura
3. Durabilidad

W 4

Buena presentacion
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PELAPAPAS
INDUSTRIAL

Una elqdora de ogc:ls mdustnc:l
upo o e |C|enC|c1$ rapidez en el
randes cantidades de
E :)c:ls c1h0 ra tiempo y. mano de
b G jarantiza unifor idad en el
y reduce el desperdicio.

Ful_:rlcu_do en acero satinado/
quirurgico ref 304.

B Capacidades: 10kg - 20kg -40kg
VOLTAJE: 110v

GRATINADOR
DELUXE

Una ventc:tlc fundamental
de un gratinador industrial
es su ca CICIdCId ara dorar
xq%ratm r alimentos de

nera rapida, uniforme y
eficiente.

Fabricada en acero
satinado ref 430/quirurgico ref 304

H CALEFACCION: Gas propano o
4 gas natural.

CALENTADORES
DE PAPAS FRITAS

Una calentadora de papas |
fritas industrial ofrece ventajas
clave conservacion de la cali-

dad de los alimentos, versatili-
dad para calentar otros platos,
ahorro de energiq, control de
temperatura eCISo aumento
de la temperatura.

I Modelo industrial y semi industrial

Fabricada en acero
satinado ref 430/quirurgico ref 304




.

VITRINA SEL.L
SERVICE

Permite a los clientes seleccionar
Eservlrse sus propios alimentos
ebidas, mejorando la eficienci
del serwqog brindando
autonomia a los comensales.

Fabricado en acero, disponible
sobre medidas.

| CALEFACCION: Gas propano o
4 gas natural.

VOLTAJE: 110v

MUEBLE WOK
INDUSTRIAL

Permite la coccion rapida YJ

uniforme de alimentos en un wok.

Estas estufas son potentes, eficientes

év_e_,rsatlles, Ideales para la cocina
siatica y otros estilos que requieren

saltear y'cocinar a alta temperatura.

Fabricado cuerpo en acero, disponible en
1,2y 3 puestos en adelante.

VITRINA
EXHIBIDORA

Mantienen los alimentos a la
temperatura adecuada
conservando su frescura y
resentacion reduciendo
| des erd|0|oc}/ mejorando la
eficiencia en |d preparacion.

Fabricado en acero, disponible
sobre medidas.

i CALEFACCION: Gas propano o
4 gas natural.




LINEA ECONOMICA

LINEA PREMIUM

MUEBLE LAVAPLATOS
ECONOMICO

Fabricado tope en acero inoxidable
satinado ref 304, parte inferior en
acero satinado 430, base o
estructura en angulo de hierro.

Disponible con o sin forraje.
Puertas correderas o visagras.

Medidas especificas:
Im X 50cm -1,20m X 50cm -
1,50m x 50cm

LAVAPLATOS /7 LAVA
OLLAS

Cumplimiento de normativas
de higiene, satisfaccion del
clientée al reducir los tiempos

de esperq, reduccion del estrés
en la cocinag, durabilidad y uso.

Fabricado en Acero Inoxidable
ref 304 /base tubo redondo en acero
y entrepano

Medidas especificas:
Pozuelo Lavaplatos 60x40x15
Pozuelo Lavaollas: 50x40x30

_\‘1

LAVAPLATOS
MULTISERVICIO

Fabricado tope en acero inoxidable
ref 304/forraje en satinado ref 430
O quirurgico, gabetas opcionales.

MULTIFUNCIONES:

Estufas en hierro colado.
Lavaplatos/lavaollas, mesény
gabetas para organizacion efectiva.

LINEA ESTANDAR

SOMOS FABRICANTES, trae tuideay
@ medidas, creamos el equipo
= ideal para tu negocio.




TRAMPA DE
GRASA

Es esencial para cumplir con las
regulaciones ambientales, prevenir
obstrucciones de tuberlas olores
desct radables, redumr costos de
|m£> zac}/ OFGH’[IZGI’ a eficiencia
operativ E higiene en entornos

mercial con alto volumen de
p latos y utensilios.

Fabricado en acero inoxidable
Ref 304.

EFchricamos sobre medidas

PLATILLERA
EN ACERO

Son ideales debido a su durabilidad
facilidad de limpieza, resistencia a la
corrosion y su aspecto profesional.
Ademas, son livianas y sostenibles.

Fabricado en acero inoxidable
Ref 304.

EFabricamos sobre medidas

REPISA EN
ACERO

Se utilizan para almacenar =
utensilios, ingredientes y
e POsS, ma tenlendo la
%lene}/ acilitando el
ceso ra
esenciales.

do a elementos

Fabricado en acero inoxidable
Ref 304.

EFubricumos sobre medidas

COMANDERA EN
ACERO

Se utiliza CIFCI tomary re Istrar los
pedidos de alimentos X bidas de los
clientes, facilitando la omunlcamon
eﬂmente entre el personal de servicio
y la cocina o el bar.

Fabricado en acero inoxidable
Ref 304.

EFabricamos sobre medidas



.

Fabricado en acero inoxidable
Es un elemento de almacenamiento en la Ref 304.

c:re ue ahorra es acio, ofrece acceso

apido utensmose naredientes, montlene a
cocma organizada y promueve la h igiene. EFGb“CGmOS sobre medidas

MESA EN
ACERO SATINADO

Ofrecen ventajas clave,
como durabilidad, fGCIIIdCId

de limpiezq, resistencia a la
corrosion, versatilidad y
estabilidad.

Fabricado en acero satinado
Ref 430.

EFabricqmos sobre medidas
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MESA EN
ACERO INOXIDABLE

Ofrecen ventajas clave
como durabilidad, facilidad

de limpijezaq, resustencm a la
corrosion, versatilidad y
estabilidad.

Fabricado en acero inoxidable
Ref 304/quirurgico

EFabricamos sobre medidas

MESA CON
AZAFATES

Brinda venta[]cls clave, como
ajmucenum ento GdlCIOﬂGl acceso
rapido, ene, durabilidad'y

P S|b|I|dc1 resentar
alimentos fres 0S.

Fabricado en acero inoxidable
Ref 304.

EFabricamos sobre medidas

MESA DE
CENTRO

Cumplimiento de normativas
de higiene, dprovechamlento
de espacios, producgion
eficiente, acceso rapldo a
materiales de produccion.

I Fabricado en Acero satinado
ref 430/quirurgico ref 304

EFabricamos sobre medidas




NEVERA VERTICAL
EN ACERO

Destaca por su mayor capacidad,
orgunlzu 10N prdcticaq, visibilidad de
a |mentos? eficiencia energética
ue la convlerte en una excelente
Oﬁ iION para almacenar alimentos en
tornos comerciales y domésticos.

Fabricado en acero
Entrepanos graduables

VOLTAJE: 110v

NEVERA VERTICAL
ACERO 2 PUERTAS

Ofrece venthas como la separacion
de espacios, el ahorro de energiaq,

una ng or unlzacnon de alimentos
la flex de temperaturq, lo

éue a hdce ideal para mantener
iferentes tipos de alimentos.

Fabricado en acero
Entrepanos graduables

VOLTAJE: 110V

NEVERA VERTICAL
ACERO 3 PUERTAS

Bnndcl ventajas como una
anlzamo | superior
orizacion efectiva de
CI |m ntos, control de
tem ercturas eficiencia
energética al minimizar la
érdida de frio en dreas no
tilizadas.

I Fabricado en acero
Entrepanos graduables

VOLTAJE: 110v



CONGELADOR
EN ACERO

Esta nevera horizontal es facil
de limpiar y es espaciosq, lo.
que permite una organizacion
eficiente de los alimientos
congelados.

Fabricado en acero
Disponible de 1, 2y 3 puertas.

VOLTAJE: 110v

- A

CONGELADOR
HORIZONTAL EN PASTA

Acceso selectivo y una mayor
cq%):c:mdud de almacenamiento !

lo que |o convierte en una
eleccion idedl para restaurantes
que necesitan congelar
orgamzar una variedad de
productos de manera eficaz.

Fabricado en pastareforzada N
Disponible de 1, 2 y 3 puertas.

VOLTAJE: 110v
L

CONGELADOR
VERTICAL ACERO

Ofrece ventc:gjas clave, incluyendo

ahorro de espadcig, organizdcion

eficiente, acceso facil, control .

grecnsp de temLPerqt,ura, eficiencia
nergética y durabilidad.

I Fabricado en acero

VOLTAJE: 110v




MESA REFRIGERADA
EN ACERO

Ofrece un amplio espacio de
almacenamiento, organizacion
eficiente, control de
eficienciq energéticay
cumplimiento de normativas de
seguridad alimentaria.

Fabricado en acero
Fabricamos sobre medidas.

VOLTAJE: 110v/220v

mperatura

MESA EN

ACERO
Simplifica Iqu%reé)cqucién al
combinar almacenamiento

X espacio de trabajo en un
olo lugar.

I Fabricado en acero

VOLTAJE: 110v

e

MESA REFRIGERADA
CON AZAFATES

Su diseno ghorra espacio, .
es facil de limpiar y Versatil,
acomodando una variedad
de elementos del menu.
Ademas, contribuye a la

resentacion atractiva de
os alimentos.

Fabricado en acero
Fabricamos sobre medidas

V] VOLTAJE: 110v

~




o 32X1/CM

17X10CM ©

@
53X32CM

.

Son duraderos, faciles de Ilmplor lucen grofesmnolesr}/ resmtentes a
temperaturas extremas. Son ideales servir glimentos y bepidas,
mejoran la eficiencia del servicio y oﬁortcn una imagen de calidad y

limpieza al restaurante.

Disponibles en diferentes profundidades.
6cm -10cm - 15cm

32X27CM

= -

32X1/CM

\/

27X17CM &

N e TXIOCH /17x1scm

5
32X27CM

J’r

Ofrecen ventajas esencmles cComo Ic:l conservc:t(:lon de la temperatura
de los alimentos, la reservqcnon delah |ene una presenta ion Mmas
ele ante, la retencion de sabores c:rom S, la facilidad en el trans orte

platos y la capacidad de preparar los alimentos con anticipaci

—\




PICADORA DE
PAPA HORIZONTAL
AZUL

Herramienta esencial en la
cocina de un restaurante que
facilita la gregc:rm:lon de
Ioc:lgosgl francesa, aseqgura
a consistencia en_el cort
mejora la eficiencia en la
cocina.

Fabricado en aluminio
Cuchillas en Acero
Sistema Manual

PICADORA DE
PAPA VERTICAL

Ofrece eficiencia en el corte
consistencia en las papas
reduccion de desperdicio
seqguridad, flexibilidad de cortes
y dhorro de tiempo.

Fabricado en aluminio
Cuchillas en Acero
Sistema Manual

PICADORA DE
PAPA EN ACERO
HORIZONTAL

Un pica papa manual
méjo_rta acon r_nL_iItlthes _
uchillas para distintos tamanos

e corte anade versatilidad al

menu.

U
|

C
d

Fabricado en acero
Disponible con Kit de Cuchillas.




e

ARO FORMADOR
DE CARNE

CONVENCIONAL

LOos aros en acero para carnes
son herramientas que se utilizan
en la cocina y la industria de la
carne para dar forma, presentar
cortar carne de manera uniforme.

ESe fabrica sobre medidas

Fabricado en acero satinado/
inoxidable.

FORMADORA DE
CARNE

Ofrecen ventcy]us clave, se

?mrﬁleaﬁ,?ro lanar y dar
orma uniforme a la carne,
especialmente para
hamburguesas, filetes y

milanesds.
Fabricado en Aluminio reforzado

Varia tamanfo de carne segun Accesorios

b

FORMADORA DE
CARNE IMPORTADA

Son un excelente equipo
ara crear la forma correcta
Zobtener el didmetro ideal
e la carne para
hamburguesa.

Fabricado en aluminio anodizado
Incluye paquete de separadores
Moldes en acero inoxidable

Ebisponibie en 10cm, 13cmy 15cm.

SMASH
FORMADORA DE
CARNES

Sirve para aplastar una
pbola de carne molida en
una superficie caliente,
creando una hamburguesa

delgada y crujiente.

I Fabricado en acero.

ESE fabrica sobre medidas




PROCESADORA
SALIMENTOS SEMI
INDUSTRIAL

Ofrecen ventagjas clave,
como durabilidad, facilidad
de limpiezq, resistencia a la
corros n versutllldqdy
estabilidad

Fabricado en Acero
Ideal para produccion de picadillos
pastas y patte.

6 Capacidad 4 Litros

VOLTAJE: Motor de 0.75 hp a
110v

PROCESADORA
DE ALIMENTOS

INDUSTRIAL

Es utilizado para rallar,
tajar todo ti o de ver

rutos y tubérculos rccms a
ue u C|onc| con multiples
IscQs, de diferentes

medidas y tamanos.

Fabricado en Aluminio anodizado.
Estructura y boquilla en aluminio.

VOLTAJE: Motor de 0.75 hp a
110v

icar
uras

==

TAJADOR DE
CEBOLLA LARGA

Este equipo es utilizado para
tallctr todo tipo de verduras
%as Este eqmpo ahorra
tie dumentd a
gracms a su facil
Il impieza.

rod uc
anejo y fCI

Carcaza en acero inoxidable Ref 304
I Banda transportadora
Produccion Nominal 2kg por minuto

VOLTAJE: Motor de 0.75 hp a
110v




LICUADORA SEMI
INDUSTRIAL PARA MESA

Es esencial en un restaurante garcj
mezclqrr)l/ triturar una variedad de
Ingredientes. Se utiliza para Ereporar

idas, sopas, salsas, purésy
puede triturar hielo.

I Cuerpo y vaso en pasta reforzada
Graduador de velocidad y pulsacion

6 Capacidad 2 Litros
VOLTAJE: 110v

LICUADORA SEMI
INDUSTRIAL
SILENCIOSA

Estd disenada para funcionar
de manera mdas silenciosa en
un restaurante. Esto mejora la
comodidad para el personal y
los clientes al reducir el ruido
molesto en |a cocina.

Cuerpo, cabezal y vaso en pasta reforzada
Graduador de velocidad y pulsacion

0 Capacidad 2 Litros
VOLTAJE: 110v

P"_;:GT;“%E‘
i @ LICUADORA
INDUSTRIAL

Inversion valiosa para un
restaurante debido a su mayor
CC\JPC]CIdC]d potencia, durabilidad

elocidad en comparacion con
as licuadoras domeésticas.

Cuerpo y cuchilla en acero inoxidable
Sistema volcable
Potencia del motor varia segun litraje

# Capacidades: 5lts - 10Its - 15Its
- 20Its - 25lts -30Its - 40Its - 120lts

VOLTAJE: 110V




/P= mas bande€jas

Equipos Industriales Gastronomicos

Ilitjhl-illil

L
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Los dispensadores de jugo industriales sirven para almacenar, enfriar y
servir jugo de manera eficiente en entornos comerciales, como
restaurantes y hoteles. Facilitan la dosificacidon, mezclg, ajuste de

concentracion y autoservicio, ademas de ser faciles'de
mantener Yy reducir derrames y desperdicios.

5

Fabricado tanque en acero y cuerpo
en pasta reforzada.

I Controlador de rotaciony
refrigeracion (por tanque).

Capacidadesde:1, 2y
3 tanques. (de 12 o 18 litros)

VOLTAJE: 110V

1. Durabilidad y larga vida til.
2. Eficiencia en el Autoservicio
3. Mas control de higiene.

4. Velocidad y ahorro.

b S




cCO ranjzados

Son e%uipos disenados para hacer y dispensar bebidas congeladas,
O

batidos, en lugares comerciales. Su fuhcion

rincipal es Crear y servir estas bebidas de manera
controladd, permitiend0 ajustar la consistencia y los sabores.

Fabricado tanque en acero y cuerpo

en pasta reforzada.

Controlador de rotaciony
refrigeracion (por tanque). VOLTAJE: 110V

Capacidadesde: 1,2y
3 tanques. (de 12 0 18 litros)

/.r-’_

e S

1. Prepdracién y congelacion
2. Dispensacion controlada
3. Mas control de higiene.

4. Ajuste de la consistencia.




PLANCHA
ELECTRICA

Destacan por su durabilidad
control preciso de temperaturg

eficiencia ener etlc;a ¥ versotllldod
en tamanos y configuraciones.

Fabricado cuerpo en acero, piso y tapa
en teflon, controlador de temperatura.

VOLTAJE: 110V

PLANCHA ELECTRICA
CON REVESTIMIENTO
DE TEFLON

Son ideadles para restaurantes
debido a su coﬁmmddd antiadhe-
rente que simplifica la coccion y

limpieza, adermas de distribuir €l
calor uniformemente.

Fabricado cuerpo en acero, piso y tapa
en teflon, controlador de temperatura.

VOLTAJE: 110V

PLANCHA A GAS
IMPORTADA

Son una eleccidn solida para
restaurantes debido a su
durabilidad, capacidad para
dlStl‘IbUII’ el CCIl r uniformemente
control preciso de la temperaturd.

Fabricado cuerpo, pisoy tapa
en acero.




ROSTIZADORA
RZ-5

Garantizan una coccidn uniforme
sabrosa de una variedad de
limentos, son eficientes en

energiq, atractivos para los

clientes, permiten la preparacion
anticipada requieren menos
supervision y son fdaciles de

mantener.

Fabricado en acero inoxidable ref 304
y 5 rodillos rotatorio.

VOLTAJE: 110V

. B

ROSTIZADORA
RZ=-7

Son equipos versatiles y eficientes
que cocihan uniformemente
multiples salchichas a la vez.
mantienen los productos calientes y
atraen a los clientes visualmente.

Fabricado en acero inoxidable ref 304
y 7 rodillos rotatorio.

VOLTAJE: 110V

ROSTIZADORA
RZ=-9

ldeal parg uso en restaurantes
unto calientes, comidas rapldos,
INni mercados

Fabricado en acero inoxidable ref 304
Cajon para calentar pan y 9 rodillos
rotatorio.

VOLTAJE: 110V

e — J




EXPRIMIDOR
MANUAL

frec;en V?I‘SthlldOd en la obtencion
ju resco de naranja sin
ce idad de electricidad.

I Fabricado cuerpo en aluminio y hierro

L A

EXPRIMIDORA

SEMI INDUSTRIAL
ELECTRICA

Ahorro de tlempo consistencia en la
calidad del uc%g .EStos e mpos
permiten esar gran

cantidades de frut C|tr|cas
rapidamente manteniendo la
iIntegridad del sabor.

I Fabricado cuerpo en aceroy
pasta reforzada.

VOLTAJE: 110V

4 )

EXPRIMIDOR INDUSTRIAL
ELECTRICO

Herramlento esencial en la
operacion e un ne omo de

alimentos y bebidas, ue ofrece
e iciencia, calidad, ve sc:l I'dadt_),/
ahorro de tlemPo lo gue contri uye
al éxito y la satisfaccion de los
clientes.

Fabricado cuerpo en acero, frente y
recipientes laterales en pasta reforzada.

VOLTAJE: 110V

N, A




HORNO DE _
CONVECCION
PEQUENO

Este eqctl_upo cocina alimentos de

mcme uniforme y rgpida
diante Ia circulacidn de aire

Callente reduciendo el tiempo de

coccnon arantizando la calidad
consistente de los alimentos.

I Fabricado cuerpo en acero, 4 bandejas
de 37x40cm, controlador de tiempo y
temperatura, conexion de agua para
vaporizado y fermentacion.

¥4 voLTAJE: 220V

HORNO DE

CONVECCION
MEDIANO

Calefaccion de alta eﬂmencm

Operocnon segurcl y confiable.

Cada band e# uede utilizar
ara horneadr varios alimentos
Imultaneamente

I Fabricado cuerpo en acero, 4 bandejas
de 60x40cm, controlador de tiempo y
temperatura, conexion de agua para
vaporizado y fermentacion.

VOLTAJE: 220V

HORNO DE _
CONVECCION
INDUSTRIAL

Ofrece ventajas si
termlnos de ¢coccidn uniforme
rf,y:) dez, capacidad, versatilidad

idad consistente eflc:lencu::i
energética écontrol
temperatur

Fabricado cuerpo en acero, 5 bandejas
de 60x40cm, controlador de tiempo y
temperatura, conexion de agua para
vaporizado y fermentacion.

nificativas en

| CALEFACCION: Gas propano o VOLTAJE: 220V
é gas natural.




DESMECHADORA
DE CARNES
ELECTRICA

Destacan Eor su eficiencia

velocidad 'y capacidad de
produccion, reduciendo el
esfuerzo fisico del personal y
asegurando un desmenuzado
unifdrme y consistente.

I Fabricado en acero y pasta reforzada

VOLTAJE: 110V

diferentes ti
sobre la tex
desmenuzadaq, la reduccion del
desperdicio.

DESMECHADORAS DE
CARNE MANUAL

Ofrecen ventajas si?
la eficiencia en la preparacion, la
versatllldadég)ara ralbajar con

nificativas, como

0S de carne, el control
ura de la carne

I Fabricado en acero/hierro.

DESMECHADORA
DE CARNES
TIPO INDUSTRIAL

Herramientas fundamentales en
restaurantes de gran
capa(:ldcd,é/g gude ofrecen una
alta produccion de desmechado
de forma rapida y uniforme
reduciendo el esfuerzo fisico del

personal

Fabricado en acero y motor de
2 caballos de fuerza.

VOLTAJE: 110V



MAQUINA PARA
PASTA MANUAL

Aqgiliza la re aracion de

rantiz onsistencia

alidad de Ios latos, reduce la
fatiga del personal y permite

diversificar el menda.

Fabricado en acero/hierroy
pieza de corte.

astq,

MAQUINA PARA
PASTA MANUAL

Es una opcion duradera
versatil que ofrece control
preciso sobre la pasta, ahorro
de espacio y costos iniciales
mas bajos.

Fabricado en acero y pieza
de corte

MAQUINA PARA
PASTAS ELECTRICA

Proporciona control sobre la calidad
de 0 asta, permite diversificar el
men ersonclllzar latos, al

tiem { e ahorra costos en
ingredientes.

Fabricado en acero, pieza de cortey
tolva.

VOLTAJE: 110V



Inversion valiosa para un restaurante, ya que pueden mejorar |g
eficiencia en la cocing, la calidad de los ‘alimentos y la satisfaccion
del personal por tener caracteristicas de: Cuchillo profesional, hoja

Alemana, cuchillo carnicero y diferentes medidas disponibles.

Fabricado en acero aleméan y mango
reforzado en pasta.

1. Precision en el corte
2. Versatilidad
3. Durabilidad

B 4

. Satisfaccion del chef




Son esenciales debido a su capacidad para mantener la higiene,
proteger cuchillos, ser duraderas, faciles de limpiar, y proporcionar
estabilidad en el corte.

Fabricado en plastico polietileno y
presentacion en varios colores

1. Facilidad de limpieza
2. Separacion de alimentos
3. Durabilidad
4. Estabilidad
4




Es un contenedor disenado con practicidad y eficiencia en mente.
Fabricado con materiales duraderos, este recipiente combina
funcionalidad y estilo_para gestionar de manera efectiva los
residuos. Con su diseno ergdndmico y tapa de facil apertura
facilita la disposicion de basura de forma higiénica.

Fabricado en acero satinado
ref 430 o inoxidable ref 304

E MEDIDA: 110 X 50 X 50
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