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AMASADORAS

STRIALES

AMASADORA SEMI
AUTOMATICA

AGILIZAY MEJORA LA CONSISTENCIA DEL
AMASADO DE GRANDES CANTIDADES DE MASA,
AHORRANDO TIEMPO Y ESFUERZ0O MANUAL.

@ MATERIAL: CUERPO EN PASTA
REFORZADO, BOWL Y ESPIRAL
EN ACERO

VOLTAJE: 110V

® PROGRAMADOR DE TIEMPO
DE 1-2 VELOCIDADES

l CAPACIDADES: 8KG - 12KG - 20K G

AMASADORA
AUTOMATICA

OFRECE FLEXIBILIDAD Y CONTROL, REDUCIENDO
LA NECESIDAD DE SUPERVISION CONSTANTE Y
PERMITIENDO UNA PRODUCCION EFICIENTE.
DISENADA PARA GRANDES VOLUMENES.

# MATERIAL: CUERPO EN PASTA
REFORZADO, BOWL Y ESPIRAL
EN ACERO

VOLTAJE: 110V /220V

@ PROGRAMADOR DE TIEMPO
DE 2 VELOCIDADES/TEMPORIZADORES
POR VELOCIDAD.

l CAPACIDADES: 8KG - 12KG - 16KG

AMASADORA INDUSTRIAL

ESTAS MAQUINAS AHORRAN TIEMPO Y ESFUERZ0,
SIENDO ESENCIALES EN ENTORNOS COMERCIALES
PARA MANTENER EFICIENCIAY CONSISTENCIA EN
LA PRODUCCION DE PANADERIA.

§ MATERIAL: CUERPO EN PASTA
REFORZADO, BOWL Y ESPIRAL

EN ACERO
[l voLTA3E: 220V

@ PROGRAMADOR DE VELOCIDAD

I CAPACIDAD: 25KG - S0KG




HORNOS PARA

PIZLERIA

HORNO ECONOMICO

ES LA ELECCION IDEAL PARA AQUELLOS QUE BUSCAN
EFICIENCIAY RENTABILIDAD. SU DISENO EFICIENTE Y SU
FACILIDAD DE USO LO HAGEN PERFECTO PARA
ESTABLECIMIENTOS QUE DESEAN UNA SOLUCION
RENTABLE SIN SACRIFICAR LA CALIDAD DE COCCION.

. i1 CAMARA DE 6O0XG60 = 2 CAMARAS DE GOXG60
- 2 CAMARAS DE 60X&60 QUEMADOR
INDEPENDIENTE

:i| CALEFACCION: GAS NATURAL O PROPANO

& HORNO ESTANDAR

ESTE HORNO OFRECE UNA COCCION UNIFORME Y
EFICIENTE. SU CAPACIDAD DE MANTENER
TEMPERATURAS ESTABLES Y SU FACIL OPERACION
LO CONVIERTEN EN UNA OPCION IDEAL PARA
AQUELLOS QUE DESEAN UN RENDIMIENTO SOLIDO
SIN COMPLICACIONES INNECESARIAS

' i CAMARA 110X60 - 2 CAMARAS DE 110X60
- 2 CAMARAS DE 110X60 QUEMADOR
~ INDEPENDIENTE

i
E CALEFACCION: GAS NATURAL O PROPANO

HORNO DOBLE

CON DOBLES CAMARAS Y UNA CAPACIDAD
SIGNIFICATIVAMENTE MAYOR, ESTE HORNO ESTA
DISENADO PARA MANEJAR GRANDES CANTIDADES DE
PIZZAS SIMULTANEAMENTE. ESTE HORNO OFRECE UN
RENDIMIENTO EXCEPCIONALY UNA COCCION RAPIDAY
UNIFORME

. 2 CAMARAS CON QUEMADORES
INDEPENDIENTES EN ADELANTE

E CALEFACCION: GAS NATURAL O PROPANO




CALIDAD 100% EN

RIS

HORNO MULTIFUNCIONAL

SU OPERACION BASICA Y DISTRIBUCION UNIFORME DEL
CALOR GARANTIZAN UNA COCCION CONSISTENTE,
MIENTRAS QUE LOS CONTROLES DE SEGURIDAD
ANALOGICOS CONTRIBUYEN A UN FUNCIONAMIENTO
SEGURO DURANTE TODO EL PROCESO

.1¢iHAHAEEANDEJAB-EGAMmmA
BANDEJA 3 CAMARAS UNA BANDEJA =
3 CAMARAS DOS BANDEJAS (60CMX40CM)

jl CALEFACCION: GAS NATURAL O PROPANO

CONTROLADORES DE TIEMPO,
TEMPERATURA, ROTACION, CONVECCION
LUZ INTERNA

VOLTAJE: 220V

HORNO DE _
CONVECCION

OFRECE VENTAJAS SIGNIFICATIVAS EN TERMINOS DE
COCCION UNIFORME RAPIDEZ, CAPACIDAD,
VERSATILIDAD CALIDAD CONSISTENTE, EFICIENCIA
ENERGETICA Y CONTROL DE TEMPERATURA.

@ 5 BANDEJAS DE (6OCMX40CM)

éi

d CALEFACCION: GAS NATURAL O PROPANO

-

CONTROLADORES DE TIEMPO,
TEMPERATURA, CONVECCION
@ LuzZ INTERNA

VOLTAJE: 220V

HORNO CONVECCION
MEDIANO

CALEFACCION DE ALTA EFICIENCIA, OPERACION
SEGURA Y CONFIABLE, CADA BANDEJA SE PUEDE
UTILIZAR PARA HORNEAR VARIOS ALIMENTOS
SIMULTANEAMENTE

. DISPONIBLES: 4 BANDEJAS 4A0X38 -
4 BANDEJAS 60X40

. CONTROLADORES DE TIEMPO,
TEMPERATURA, CONVECCION
LUZ INTERNA

VOLTAJE: 220V



MOJADORAS

INDUSTRIALES

MOJADORA ESTANDAR

UNA MOJADORA DISENADA PARA MEZCLAR
GRANDES CANTIDADES DE MASA DE MANERA
EFICIENTE. CUENTA CON UN TAMBOR GIRATORIO Y
POTENTES CUCHILLAS QUE GARANTIZAN UNA
MEZCLA UNIFORME DE LOS INGREDIENTES

. REF. TOLVA EN ACERO QUIRVURGICO 304
CUERPO SATINADO 430, MOTOR DE 2HP

. CAPACIDAD: 12 A 15KG (HARINA E
INGREDIENTES)

n VOLTAJE: 110V

MOJADORA SEMI
INDUSTRIAL

SU DISENQ PERMITE UN AMASADO EFICIENTE Y
COMPLETO, GARANTIZANDO UNA CONSISTENCIA
EN LA CALIDAD DE LA MASA'Y OTROS PRODUCTOS
DE PANADERIA.

. REF. TOLVA EN ACERO QUIRURGICO 304
CUERPO SATINADO 430, MOTOR DE 2HP

. CAPACIDAD: 25 KG (HARINA E INGREDIENTES)

VOLTAJE: 110/220V

MOJADORA INDUSTRIAL

MAYOR CAPACIDAD DE AMASADO
ADAPTACION A DIFERENTES TIPOS DE MASAS,
DESDE LAS MAS LIGERAS HASTA LAS MAS
PESADAS.

. REF: TOLVA EN ACERC QUIRURGICO 304
CUERPO SATINADO 430, MOTOR DE 3HP

. CAPACIDAD: SO KG (HARINA E INGREDIENTES)

VOLTAJE: 220V



INDISPENSABLE

GARANTIZA UNA DISTRIBUCION UNIFORME DEL CALOR, CONTRIBUYENDO A UNA COCCION HOMOGENEA Y
SABORES AUTENTICOS. SU DISENO MODERNO Y FUNCIONAL HACE DE ESTE HORNO UNA ADICION
IMPRESCINDIBLE PARA PIZZERIAS

B MATERIAL: ACERO SATINADO/INOXIDABLE

:}] 2 BANDEJAS POR CAMARA
E CALEFACCION: GAS PROPANO O GAS NATURAL

UNA JOYA TECNOLOGICA EN EL MUNDO DE LA COCINA, DISENADO PARA BRINDAR UNA EXPERIENCIA
CULINARIA PRECISA Y ELEGANTE. CON SU AVANZADA TECNOLOGIA Y ATRACTIVO PANEL DE CONTROL, ESTE

HORNO ELEVA LA COCCION A UN NIVEL SUPERIOR.

§ MATERIAL: ACERO SATINADO/INOXIDABLE

Ji CALEFACCION: ELECTRICA 110V



CILINDRADORAS

CILINDRADORA
COMERCIAL.

FACILITA EL PROCESO DE PREPARACION DE
MASAS, AHORRA TIEMPO Y ESFUERZO MANUAL, Y
GARANTIZA UNA CALIDAD CONSTANTE EN LOS
PRODUCTOS FINALES.

. REF: TOLVA Y MESON ACERO REF 430
BASE ANGULO, RODILLOS EN ACERO 4A5CM

} MOTOR: 2/3HP

n VOLTAJE: 110V /220V

@ carAciDAD: 6 A aka

CILINDRADORA ESTANDAR

OFRECE CONTROL DE VELOCIDAD Y AJUSTE DEL
GROSOR DE LA MASA, LO QUE LA HACE ADECUADA
PARA PANADERIAS COMERCIALES Y PASTELERIAS
DE MAYOR ESCALA.

. REF. TOLVA Y MESON EN ACERO REF 430
ANGULO, RODILLOS EN ACERO 4A5CM
MEJORE EN PINONERIA

§} moToR: 2/3HP

@ caraciDAD: 6 A 8ka

VOLTAJE: 110V /220V

CILINDRADORA SEMI
INDUSTRIAL

PROPORCIONA UNA MAYOR POTENCIA'Y CONTROL
DE VELOCIDAD, GRACIAS A SU TRANSMISION
MEJORA LA DURABILIDAD, OFRECE MAYOR
VERSATILIDAD EN EL USO Y REDUCE EL ESFUERZO

FISICO.

,l"l =) S | . REF. TOLVA Y MESON EN ACERO REF 430
- il BASE EN ANGULO, RODILLOS EN ACERO 4A5CM

1 il

L VOLTAJE: 110V/220V

.E_ @ capAcIDAD: 10 A 12KG

CILINDRADORA INDUSTRIAL

OFRECE DURABILIDAD REFORZADA, ESTABILIDAD
MEJORADA DURANTE EL LAMINADO, MENOR
RIESGO DE DESLIZAMIENTO DE LA MASA,
VERSATILIDAD PARA TRABAJAR CON DIFERENTES
TIPOS DE MASAS

. REF: TOLVA ¥ MESON EN ACERO REF 430
BASE ANGULO, RODILLOS EN ACERO 45CM
MEJORE EN PINONERIA

} moTOR: 2/3HP

. CAPACIDAD: 12 A 15KG

VOLTAJE: 110V/220V




MAQUINAS PARA

PASTAS

MAQUINA PARA
PASTA MANUAL

ES UNA OPCION DURADERA Y VERSATIL QUE
OFRECE CONTROL PRECISO SOBRE LA PASTA,
AHORRO DE ESPACIO Y COSTOS INICIALES MAS
BAJOS.

FABRICADO EN ACERO Y
PIEZA DE CORTE

MAQUINA PARA
PASTA MANUAL

AGILIZA LA PREPARACION DE PASTA, GARANTIZA _— |
LA CONSISTENCIA Y CALIDAD DE LOS PLATOS f — ) \ N
REDUCE LA FATIGA DEL PERSONAL Y PERMITE S
DIVERSIFICAR EL MENU. ; P’
= "“'-'-—_-;.:;;;—ﬂ_ &2
FABRICADO EN ACERO & y L
HIERRO Y PIEZA DE CORTE. ¥

MAQUINA PARA
PASTAS ELECTRICA

PROPORCIONA CONTROL SOBRE LA CALIDAD DE LA PASTA,
PERMITE DIVERSIFICAR EL MENU Y PERSONALIZAR
PLATOS, AL TIEMPO QUE AHORRA COSTOS EN
INGREDIENTES.

FABRICADO ACERO

PIEZA DE CORTE Y
TOLVA.

1. EFICIENCIA Y AHORRO DE TIEMPO
2. VERSATILIDAD EN LA PREPARACION

BENEFICIOS

3. CONTROL SOBRE LOS INGREDIENTES
4. SABOR Y TEXTURA FRESCOS



&

VITRINAS PARA

PIZLERIAS

IDEAL PARA ESTABLECIMIENTOS QUE DESEAN MOSTRAR UNA VARIEDAD DE OPCIONES ATRACTIVAS, ESTA
VITRINA AYUDA A ESTIMULAR EL APETITO DE LOS CLIENTES Y FACILITA LA SELECCION
DE SUS SABORES FAVORITOS

§ MATERIAL: CUERPO EN ALUMINIO
REFORZADO Y VIDRIO

EFABRIGAMOS SOBRE MEDIDAS



LAMINADORAS PARA

MASA PIZZERA

LAMINADORA PARA
MASA ESTANDAR
OFRECEN VENTAJAS CLAVE COMO

DURABILIDAD, FACILIDAD DE LIMPIEZA,
RESISTENCIA A LA CORROSION

VERSATILIDAD Y ESTABILIDAD.

FABRICADO EN ACERO INOXIDABLE
REF 304/QUIRVURGICO

LAMINADORA PARA

MASA PREMIUM

BRINDA VENTAJAS CLAVE, COMO ALMACENAMIENTO
ADICIONAL, ACCESO RAPIDO, HIGIENE, DURABILIDAD Y
POSIBILIDAD DE PRESENTAR ALIMENTOS FRESCOS.

FABRICADO EN ACERO INOXIDABLE
REF 304.

MESA REFRIGERADA
CON AZAFATES

SU DISENO AHORRA ESPACIO, ES FACIL DE
LIMPIARYY VERSATIL, ACOMODANDO UNA
VARIEDAD DE ELEMENTOS DEL MENU.
ADEMAS, CONTRIBUYE A LA PRESENTACION
ATRACTIVA DE LOS ALIMENTOS.

I FABRICADO EN ACERO
FABRICAMOS SOBRE MEDIDAS

VOLTAJE: 110V




&

PALAS ESENCIALES

PIZLERAD

o
e =
e

{ "\,5
!

_—
— ] -

R 1 |
1_ HHENNKNNNE
~ Vu B B Y B Bat Bt Bl B
ol T oo ol o Il B B B B
NN B B B B
I T T Tl T Tl = et
Ii L7 e el Il T e
OB o e e i e
IH R L Y | |
' Vet
N3 1,0 'S [ |
; )1 ! SR |
Nl U ) ) |
S TR A L
o f SRR R 0 g
! Ll AN N
' L N B T T
'I i N i1 ! i 1_1‘ | 1 5
‘ ﬂ 'f:E g r. 5 l * ‘, L t‘ ,' (! .IILL- :- .I_.'.
» O
L!r.' ' !
A iy
B

ML e e o
- ey . :

PALA
PEQUENA
LISA

—

PALA _
PEQUENA

GARANTIZA UNA DISTRIBUCION UNIFORME DEL CALOR, CONTRIBUYENDO A UNA COCCION HOMOGENEA Y
SABORES AUTENTICOS. SU DISENO MODERNO Y FUNCIONAL HACE DE ESTE HORNO UNA ADICION
IMPRESCINDIBLE PARA PIZZERIAS

1. EFICIENCIA EN LA PRODUCCION

2. CONSISTENCIA EN LA CALIDAD

3. AHORRO DE TIEMPO

4. VERSATILIDAD EN LA PRODUCCION

BENEFICIOS
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BANDEJAS

BANDEJA
(S5S5CM)

BANDEJA
(A4 CTM)

_

BANDEJA
(37CM)

—.

BANDEJA
(34CM)

#

BANDEJA
(23 CM)

GARANTIZA UNA DISTRIBUCION UNIFORME DEL CALOR, CONTRIBUYENDO A UNA COCCION HOMOGENEA Y

SABORES AUTENTICOS. SU DISENO MODERNO Y FUNCIONAL HACE DE ESTE HORNO UNA ADICION
IMPRESCINDIBLE PARA PIZZERIAS

1. EFICIENCIA EN LA PRODUCCION

2. CONSISTENCIA EN LA CALIDAD

3. AHORRO DE TIEMPO

4. VERSATILIDAD EN LA PRODUCCION

BENEFICIOS




INDISPENSABLES

ESTUFA ECONOMICA

FABRICADAS CUERPO EN ACERO BRILLANTE/-
SATINADO REF 430 BASE EN ANGULO DE

HIERRO Y QUEMADORES EN ALUMINIO.

E PARRILLA DOBLE 40X40 =
PARRILLA SENCILLA 40X34

DISPONIBLE DE 1 A 5 PUESTOS
EN ADELANTE

& ESTUFA ESTANDAR |

FABRICADAS CUERPO EN ACERO SATINADO REF
430, BASE EN ANGULO DE HIERRO/TUBO DE
ACERO Y QUEMADORES EN HIERRO COLADO.

PARRILLA DOBLE 40X40 =
E PARRILLA SENCILLA 40X34 DISPONIBLE
DE 1 A 5 PUESTOS EN ADELANTE

PUESTO SENCILLO (7)) PUESTO
DOBLE (5" Y 10"). CALIBRE 22-24.
PARRILLAS EN HIERRO NEGRO.

ESTUFA PREMIUM

FABRICADAS CUERPO EN ACERO QUIRURGICO REF
304, BASE EN TUBO REDONDO DE ACERO
QUEMADORES EN HIERRO COLADO, PARRILLA EN
HIERRO COLADO.

PUESTO SENCILLO (7") PUESTO
DOBLE (5" Y 10"). CALIBRE 22-24.

PARRILLA DOBLE 40X40 O 34X34
PARRILLA SENCILLA 4A0X34 O 34X34
DISPONIBLE DE 1 A 5 PUESTOS

EN ADELANTE
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AZAFATES

-2 o 17X16CM

o 32X17CM
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17X10CM 4 32X27CM

53X32CM

r 2

SON DURADEROS, FACILES DE LIMPIAR, LUCEN PROFESIONALES Y RESISTENTES A TEMPERATURAS EXTREMAS.
SON IDEALES PARA SERVIR ALIMENTOS Y BEBIDAS, MEJORAN LA EFICIENCIA DEL SERVICIO Y APORTAN UNA
IMAGEN DE CALIDAD Y LIMPIEZA AL RESTAURANTE.

DISPONIBLLES EN DIFERENTES PROFUNDIDADES.
SCM = 10CM - 1SCM

32X27CM
92X32CM

32X17CM

27X17CM - 17X16CM




EQUIPOS

EFRIGERADOS

NEVERA VERTICAL
EN ACERO

DESTACA POR SU MAYOR CAPACIDAD, ORGANIZACION
PRACTICA, VISIBILIDAD DE LOS ALIMENTOS Y EFICIENCIA
ENERGETICA LO QUE LA CONVIERTE EN UNA EXCELENTE
OPCION PARA ALMACENAR ALIMENTOS EN ENTORNOS
COMERCIALES Y DOMESTICOS.

FABRICADO EN ACERO
ENTREPANOS GRADUABLES

VOLTAJE: 110V

NEVERA VERTICAL
ACERO 2 PUERTAS

OFRECE VENTAJAS COMO LA SEPARACION DE ESPACIOS, EL
AHORRO DE ENERGIA, UNA MEJOR ORGANIZACION DE
ALIMENTOS Y LA FLEXIBILIDAD DE TEMPERATURA, LO QUE
LA HACE IDEAL PARA MANTENER DIFERENTES TIPOS DE
ALIMENTOS.

FABRICADO ACERO
ENTREPANOS GRADUABLES

VOLTAJE: 110V

NEVERA VERTICAL
ACERO 3 PUERTAS

BRINDA VENTAJAS COMO UNA ORGANIZACION
SUPERIOR Y CATEGORIZACION EFECTIVA DE
ALIMENTOS, CONTROL DE TEMPERATURAS

Y EFICIENCIA ENERGETICA AL MINIMIZAR LA
PERDIDA DE FRID EN AREAS NO

UTILIZADAS.

FABRICADO EN ACERO
ENTREPANOS GRADUABLES

VOLTAJE: 110V




EQUIPOS

CONGELADORES

CONGELADOR
EN ACERO

ESTA NEVERA HORIZONTAL ES FACIL DE LIMPIAR
Y ES ESPACIOSA, LO QUE PERMITE UNA
ORGANIZACION EFICIENTE DE LOS ALIMENTOS
CONGELADOS.

FABRICADO ACERO
DISPONIBLE DE 1, 2 Y 3 PUERTAS.

VOLTAJE: 110V

CONGELADOR
HORIZONTAL EN PASTA

ACCESO SELECTIVO Y UNA MAYOR CAPACIDAD DE
ALMACENAMIENTO LO QUE LO CONVIERTE EN UNA
ELECCION IDEAL PARA RESTAURANTES QUE
NECESITAN CONGELAR Y ORGANIZAR UNA
VARIEDAD DE PRODUCTOS DE MANERA EFICAZ.

FABRICADO EN PASTA REFORZADA
DISPONIBLE DE 1, 2 Y 3 PUERTAS.

VOLTAJE: 110V

CONGELADOR
VERTICAL ACERO

OFRECE VENTAJAS CLAVE, INCLUYENDO AHORRO DE
ESPACIO, ORGANIZACION EFICIENTE, ACCESO FACIL,
CONTROL PRECISO DE TEMPERATURA, EFICIENCIA
ENERGETICA Y DURABILIDAD.

IFABHIGADQ EN ACERO
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CAMPANA TIPO
ESPANOLA

IDEAL PARA ELIMINAR LA GRASA EN SUSPENSION
Y LOS PRODUCTOS PROCEDENTES DE LA
COMBUSTION COMO EL HUMO, LOS OLORES, EL

CALOR Y EL VAPOR.

Q

CAMPANAS PARA

TUPIZZERIA

CAMPANA TIPO
ISLLA

LA FUNCION PRINCIPAL ES ELIMINAR HUMOS,
OLORES Y PARTICULAS DE GRASA DURANTE LA
COCCION EN LA COCINA, MEJORANDO LA CALIDAD
DEL AIRE INTERIOR Y APORTANDO UN ELEMENTO

ESTETICO AL ESPACIO. _

ADECUAMOS LAS MEDIDAS DEL. EQUIPO
SEGUN EL. AREA DE PRODUCCION.




DUCTO PARA
CAMPANA

Facilitar el tronsForte y la evacuacion

del alre contam nc: o, humo, vapor

es y olores generados durante
occion én la cocina.

Material Lamina galvanizada
Calibre 20-22-24

Varia segdn el tamarno del largo
Medida estdndar de 30x30

CAMPANA

Su funcién principal es permitir el
cambio de direccion del flujo de
aire en los ductos de extraccion.

Material Lamina galvanizada
Calibre 20-22-24

Mayormente son de dimensiones estandar
30x30 x 72 cms largo a angulo de 45 grados.

CAJA REDUCTORA
PARA CAMPANA

Facilitar el transporte y la evacucion
del aire contam nado, humo
ores )y olores enerc:dos durante
occion en la cocina.

CODO PARA ‘

Material Lamina galvanizada
Calibre 20-22-24

Varia segun el tamafio del extractor.
Medidad de mayor rotacion de 70x70.

EXTRACTOR PARA '
CA MPANA y‘f 7 Y

Su funcmné)rlnm al es generar un /
flujo de aire potente y constante /
9 e capturay evacug humos O
apores, olores clrtlcu ]S
eheradas durdnte e proceso de
ocmon en la cocina.

EXTRACTOR TIPO
HONGO

Facilitar el trcns‘oorte y la evacuacion

del aire contam nhUuMo, vapores
ol ores genemdos durante la coccion
nlaco

Disponibles en medidas
18-20-22-24 pulgadas.

Varia segun el tamano
del extractor.




ACCESORIOS

INDISPENSABLES

DISENADO CON UNA CUCHILLA AFILADAY UN MANGO
ERGONOMICO, ESTE UTENSILIO PERMITE CORTAR DE
MANERA RAPIDAY EFICIENTE LAS PORCIONES DESEADAS.
SU DISENO SIMPLE Y FUNCIONAL HACE QUE DIVIDIR LA
PIZZA EN REBANADAS SEA UNA TAREA FACIL Y PRECISA.

FABRICADO EN ACERO INOXIDABLE
REF 304.

EMPACADORA AL
VACIO ECONOMICA

MEJORAR LA CONSERVACION Y EFICIENCIA
OPERATIVA. AL ELIMINAR EL AIRE DEL EMPAQUE
ESTA HERRAMIENTA PROLONGA LA VIDA UTIL DE
LOS PRODUCTOS.

. REF: CUERPO EN ACERO SATINADO
TAPA EN PASTA REFORZADA.

ACCESORIOS: EMPAQUE PARA
PUERTA, MARCAJES PARA BOLSA
ACEITE, LLAVE, CINTA PARA
SELLADO.

VOLTAJE: 110V

PESO ELECTRONICO

ES UN DISPOSITIVO DE MEDICION DE PESO QUE UTILIZA
TECNOLOGIA ELECTRONICA PARA PROPORCIONAR
LECTURAS PRECISAS. EQUIPADA CON SENSORES Y UNA
PANTALLA DIGITAL.

VITRINA PIZZERIA
ROTATORIA
ES UNA PIEZA ESENCIAL DE EQUIPAMIENTO PARA

ESTABLECIMIENTOS QUE DESEAN EXHIBIR' Y MANTENER
PIZZAS FRESCAS DE MANERA ATRACTIVA.

VOLTAJE: 110V




MESAS DE

TRABAJC

MESA EN
ACERO SATINADO

OFRECEN VENTAJAS CLAVE, COMO
DURABILIDAD, FACILIDAD DE LIMPIEZA
RESISTENCIA A LA CORROSION, VERSATILIDAD Y
ESTABILIDAD.

FABRICADO EN ACERO SATINADO
REF 430.

MESA EN
ACERO INOXIDABLE

OFRECEN VENTAJAS CLAVE COMO
DURABILIDAD, FACILIDAD DE LIMPIEZA,
RESISTENCIA A LA CORROSION
VERSATILIDAD Y ESTABILIDAD.

FABRICADO EN ACERO INOXIDABLE
REF 304/QUIRUVRGICO

ot e it e

BRINDA VENTAJAS CLAVE, COMO ALMACENAMIENTO
ADICIONAL, ACCESO RAPIDO, HIGIENE, DURABILIDAD Y
POSIBILIDAD DE PRESENTAR ALIMENTOS FRESCOS.

FABRICADO EN ACERO INOXIDAEBLE
REF 304.

T

1. EFICIENCIA EN LA PRODUCCION

2. CONSISTENCIA EN LA CALIDAD
3. AHORRO DE TIEMPO

4. VERSATILIDAD EN LA PRODUCCION
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