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MUEBLE MULTI
SERVICIO

Fabricado en acero brillante/-
satinado ref 430, base en _

angulo de hierro, entra anoz
sistema de calefaccion a gas.

Freidora 2 tanques (galon 1/2)
Asador Barbacoa (60x40)
Vaporizador (40x40)

ESTUFA
MULTIFUNCIONAL

Fabricada en acero satinado ref
{430/%UIFUI’ ico 304, forrada parte
inferior con o sin ruedas, sistema de

calefagccion a gas, ideal para alta
coccion.

Plancha en acero o hierro

4 puestos de estufas en hierro colado
Gratinador

Horno

MUEBL.E
MULTIFUNCIONAL

Fabricado en acero satinado
ref 430/quirurgico 304, base
en tubo redondo en acero,
entr?gcno sistema de
calefaccion a gas

Plancha en hierro

2 puestos de estufas en hierro colado
2 freidoras de galon

Vaporizador de galon
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EQUIPO MULTISERVICIO | '_ |

g

Fabricado en acero satinado ref _ o’ --
403/quirurgico 304, forrado parte inferior e— -
estructurado interno. > ————

Shawarmera de 4 quemadores
Plancha en Hierro

Estructura para azafates
Ruedas

SOMOS FABRICANTES, traetuideay

creamos el equipo multiservicio
= ideal para tu negocio.




ESTUFAS

i Y ESTUFA
Q% LINEA ECONOMICA

Fabricadas cuerpo en acero
brillante/satinado ref 430
base en angulo de hierro y
quemadores en aluminio.

= Parrilla doble 40x40 - Parrilla sencilla 40x34

— disponible de 1 a 5 puestos en adelante
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ESTUFAS LINEA
ESTANDAR

Fabricadas cuerpo en acero
satinado ref 430, base en
Gngulo de hierro/tubo de
ACEro g c'uemodores en

O

hierro ado.

Parrilla doble 40x40 -
Parrilla sencilla 40x34 disponible
de 1 a 5 puestos en adelante

LINEA ESTANDAR

Puesto sencillo (7”) puesto
I doble (5” y 10”). Calibre 22-24.
Parrillas en hierro negro.

ESTUFA LINEA
2 ¢ PREMIUM

.{'l‘:?-,: %
_ & Fabricadas cuerpo en acero
qeuwur ico ref 304, base en tubo
-y " redondo de acero, guemadores
LASEY  en hierro colado, parrilla en
~ ' hierro colado.
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Puesto sencillo (7”) puesto
I doble (5" y 10”). Calibre 22-24.

Parrilla doble 40x40 o 34x34
Parrilla sencilla 40x34 o 34x34
disponible de 1 a 5 puestos en adelante

LINEA PREMIUM

/’
1. Coccion Eficiente 5. Adaptabilidad a Diferentes Utensilios
2. Distribucion Uniforme del Calor 6. Durabilidad y Resistencia
3. Control de Temperatura Preciso 7. Retencidn de Calor
4. Versatilidad Culinaria 8. Calor Radiante
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/P= mas bande€jas

Equipos Industriales Gastronémicos

MUEBLE CON
PLANCHA

Un mueble con una plancha en

aluminio funciona cadlentando la
lancha, dIStI’IbU endo el calor de
anera ‘unif orm c}/ ermltlen o)

cocinar una varie

alimentos de mc:nerc: eﬂmente

Medidas disponibles 50x50, 70x50 y
Imx50.

LINEA ECONOMICA

Acero brillante/satinado ref 430.
Cal 22-24. Plancha en aluminio
5/16

MUEBLE PLANCHA
Y QUEMADOR EN
HIERRO

Esencial or su versqtllldad
cocclion n| orme rc:IP

mejor sabor de los ali mentos
facllidad de limpieza y
rentabilidad
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Medidas disponibles 50x50, 70x50 y
Imx50.

Acero brillante/satinado ref 430.
Cal 22-24, plancha en hierro.

MUEBLE PLANCHA
FORRADA CON
GRATINADOR

La plancha de coccjén, generalmente
hecha de acero o hlerro se calienta
uniformemente a través de elementos
cclefuctores Los ullmentos se
colocan en la plancha para cocinar a
temperatura controlada.

E Plancha 70x70. Total (80x80x85 alto aprox).

Los quemadores en hierro colado
ofrecen una durabilidad
excepcional.
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SOMOS FABRICANTES, trae tuideay
medidas, creamos el equipo
E ideal para tu negocio.




ASADORES A
CARBON Y BARBACOA

- 4 1
. E=———=—— | CARBON
e | Fabricado en acero brillante/-

satinado ref 430, base en tubo
cuadrado, parrilla en hierro
carboneray grasera en lamina
galvanizadad.

= Parrilla 40x40 - Parrilla 60x40
—_ Parrilla ImX40cm
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ASADOR
BARBACOA/CARBON

Fabricado en acero brillante/-
satinado ref 430, base en tubo
cuadrado, parrilla en angulo
de hierro carbonera x é:;r sera
en lamina galvanizadad.
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Parrilla 60x50 - Parrilla 80x50
Parrilla ImX50cm

ASADOR
CON TAPA

Fabricado con barril en lamina de
hierro, base en tubo cuadrado
repisdas en acero, pdrrilla en aceroy
pirometro.

Parrilla 60X40 - 80x40 - Imx40cm

LINEA ESTANDAR

| CALEFACCION: A carboén

BENEFICIOS

1. Control Preciso de Temperatura 5. Durabilidad.

2. Eficiencia Energética. 6. Alta Capacidad »
3.Seguridad. 7. Velocidad de Produccion
4. Automatizacion. 8. Construccion Robusta




PELARPARELAS

INDUSTRIAL

Una eladora de Ggas mclustnc:l

ClpO CI e iciencia 'y rapidez en el
elado e randes c ntldades de

E as, ahorra tiempo y mano de
b CI arantiza uniformidad en el

peladd y reduce el desperdicio.

Fabricado en acero satmado[
I quururglco ref 304.

[ Capacidades: 10kg - 20kg -40kg
VOLTAJE: 110V

GRATINADOR
DELUXE

Una ventatla fundamental
de un ncdor industrial
es su acidad para dorar

%1 rotln r chmen 0Ss de
nera rapida, uniforme vy
eficiente.

Fabricada en acero
satinado ref 430/quirurgico ref 304

‘ CALEFACCION: Gas propano o
¢ gas natural.

CALENTADORES
DE PAPAS FRITAS

Una calentadora de PG as fntas
iIndustrial ofrece ventajas clave,
conservacion de la calidad de
los alimentos, versatilidad para
calentar otros platos, ahorro de

energia, contrdl de temperatura
reciso, aumento de la
emperatura.

I Modelo industrial y semi industrial

Fabricada en acero
satinado ref 430/quirurgico ref 304




FREIDORA BROASTER

HAZ POLLO TIPO KFC. Freidora industrial
gue ofrece un menor tiempo de coccion,

horro y sobre todo dan un resultado
mucho mas optimo. Por lo general frien
los alimentos a mayor veloCidad y a una
temperatura menor que las eléctricas
Industriales.

I Acero Inoxidable, duradero.

& 6.7 galones (25 litros).

SISTEMA ELECTRICO: 110v

FREIDORA ELECTRICA
1 TANQUE

Incluye tapa y una canastillg
cromada con mcmgo plastificado.
Tanque extraible pdra facilitar la
limpleza. Ideal P aé)equencls
porciones de ﬁ oductoy .
ahorrando consumo de aceite.

I Acero satinado ref 430.

& 2 galones (7.4 litros).

FREIDORA ELECTRICA
2 TANQUES

Temporizador para controlar el
tiempo de fritura. Presenta termostato
limite de temperatura graduado g
232°C, Inclu%e tchaax na canastilla
cromada coh m ng plastificado.
T_c:lnc:’ue extraible pdra facilitar la
limpieza. Ideal para ahorrar el
consumo de aceite.

I Acero satinado ref 430.

& 2 galones (7.4 litros) cada tanque.

~ o

1. Simplicidad. _
% % Bajo Costo Inicial.
4.

Menos Espacio.
Mayor Capacidad




VAPORIZADOR

Fabricado en acero brillante/-
satinado ref 430, base en _

angulo de hierro, entra onog
sistema de calefaccion a gas.

Disponibles en10 2tanques en
I adelante, fabricamos sobre
medidas requeridas.
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MUEBLE
VAPORIZADOR

Fabricadas cuerpo en acero
satinadoref 430 %uwurglco ref
304 , base en tubo redondo de
acero, qguemadores en hierro
colado

Sistema de calefaccion a gas
forrados parte inferior, fabricamos
sobre medidas.

.......

LINEA ESTANDAR

VAPORIZADOR
PREMIUM

Fabricado en acero quirurgico
ref 304, forrado ?arte inferior y
sistema de calefaccion a gas.

I Disponible de 10 2 tanques en
adelante, ruedas y fabricamos
sobre medidas.

3. Control preciso de temperatura y presion

1. Durabilidad y larga vida util.
% 2. Eficiencia energética.
4. Mayor seguridad.




PLANCHA
ELECTRICA

Destacan gqr su durabilidad
control preciso de temperaturg
eficiencia energética ¥ versatilidad
en tamanos y configuraciones.

I Fabricado cuerpo en acero, piso y tapa
en teflon, controlador de temperatura.

VOLTAJE: 110V

PLANCHA ELECTRICA

CON REVESTIMIENTO
DE TEFL.ON

Son ideales para restaurantes
debido a su capacidad antiadhe-
rente que simplifica la coccidon
limpieza, adermas de distribuir €l
calor uniformemente.

Fabricado cuerpo en acero, piso y tapa ‘ -
en teflon, controlador de temperatura.

VOLTAJE: 110V

PLANCHA A GAS
IMPORTADA

Son una eleccion solida para
restaurantes debido a su
durabilidad, capacidad para
distribuir el calor uniformemente
control preciso de la temperaturd.

Fabricado cuerpo, piso y tapa
en acero.




ROSTIZADORA
R£=7
Son equipos versatiles y eficientes
que cocihan uniformemente
Multiples salchichas a la vez

mantienen los productos calientes y
atraen a los clientes visualmente.

Fabricado en acero inoxidable ref 304
y 7 rodillos rotatorio.

VOLTAJE: 110V

L8

ROSTIZADORA
RZ=-5

Garantizan una coccion uniforme
sabrosa de unag variedad de
limentos, son eficientes en

energiq, atractivos para los

clientes, permiten la preparacion
anticipada requieren menos
supervision y son faciles de
mantener.

Fabricado en acero inoxidable ref 304
y 5 rodillos rotatorio.

VOLTAJE: 110V

ROSTIZADORA
RZ-9

ldeal parg uso en restaurantes
%unto calientes, comidas rapidas,
INI mercados

VOLTAJE: 110V

Fabricado en acero inoxidable ref 304
Cajon para calentar pany 9 rodillos
rotatorio.




BARRIL MEDIANO e 3ARRIL GRANDE
Capacidad de 12 a 15 k L . o Capacidad de 30 k
aprox, con 10 ganchos 2y o 6 Ganshos oir
eh acero, proCeso de ad acero, proceso de
ahumado mas rapido ahumado mas rapido
y eficaz. y e%llcaz.
b o g -
- o w E:’

BARRIL PEQUENO

Capacidad de 8 a 10

kg, con 5 ganchos en

acero, proceso de

ahymado mas rapido

y eficaz.

\N 4
s INCLUYE "
1 Parrilla redonda para asar
I@l }ggrrllla ara car be de hc:nl'nt%ur uesut
— irometro para observar la temperatura
_ et 4 Ruedas de alta densidad ¢

ADQUIERE ACCESORIOS IDEALES PARA:

006C

1. Durabilidad » 5. Versatilidad

2. Excelente retencion de calor 6. Sabor auténtico

3. Control de temperatura 7. Instalacion de limpieza
4. Capacidad de ahumado 8. Portabilidad

Asadores de barril xo&onol a carbon, fabricados en acero

ango en madera y carbonera interior.

he
iInoxidable cal. 20 ref. 304




PICADORA DE
PAPA HORIZONTAL
AZUL

Herramienta esencial en la
cocina de un restaurante que
fcrcullto |CI re aracion de

as a | ncesq, ase urd
C:l onSIstencm en el cort
mejora la eficiencia en la
cocina.

Fabricado en aluminio
Cuchillas en Acero
Sistema Manual

PICADORA DE
PAPA VERTICAL

Ofrece eficiencia en el corte
consistencia en las papas
reduccion de desperdicio
seqguridad, flexibilidad de cortes
y dhorro de tiempo.

Fabricado en dluminio
Cuchillas en Acero
Sistema Manual

PICADORA DE
PAPA EN ACERO
HORIZONTAL.

ica gopa monual
OI‘tCI aconmu tlp

cu hillas para distin os tamanos

de corte anade versatilidad al

menu.

Fabricado en acero
Disponible con Kit de Cuchillas.




ARO FORMADOR
DE CARNE

CONVENCIONAL.

LOos aros en acero parda carnes
son herramientas que se utilizan
en la cocina y la industria de la
carne para dar forma, presentar
cortar carne de manera uniforme.

I Fabricado en acero satinado/

™ y inoxidable.

ESe fabrica sobre medidas

FORMADORA DE
CARNE

Ofrecen ventcy]qs clave, se
emplea para aplanar y dar
forma uniforme a la carne,
especialmente para
hamburguesas, filetes y
Mmilanesds.

Fabricado en Aluminio reforzado
Varia tamarno de carne segun Accesorios

FORMADORA DE
CARNE IMPORTADA

Son un excelente equipo
ara crear la forma correcta
zobtener el digdmetro idedadl
e |la carne para
hamburguesa.

Fabricado en aluminio anodizado
Incluye paquete de separadores
Moldes en acero inoxidable

EDisponible en10cm, 13cmy 15cm.

SMASH
FORMADORA DE
CARNES

Sirve gara aplastar una
pola de carne molida en
una superficie caliente,
creando una hamburguesa

delgada y crujiente.

I Fabricado en acero.

ESe fabrica sobre medidas



MESA REFRIGERADA

EN ACERO

Ofrece un amplio esrpa(:lo de.
almacenamiento, o

eficiente, control de
eflmenmq energéticay

cumplimiento de normativas de

seguridad alimentaria.

Fabricado en acero
Fabricamos sobre medidas.

VOLTAJE: 110v/220v

anizaciéon
mperatura

MESA EN

ACERO
Simplifica la preparacion al
nE mgrarﬁ (Pndmlento

X eSpacio de trabajo en un
olo'lugar.

I Fabricado en acero

VOLTAJE: 110v

%

CON AZAFATES

Su dlseno ahorrc: eseccn
es facil de limpiar y ersa‘cl
acomodando una‘varie dad
de elementos del menu.
Ademds, contribuye a la

resentacidn atractiva de
0s alimentos.

Fabricado en acero
Fabricamos sobre medidas

VOLTAJE: 110V

MESA REFRIGERADA

N
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Son duraderos, faciles de limpiar, lucen grofes_iongles y resistentes @
temperaturas extremas. Son ideales §ar servir alimentos y bepidas
t

L

mejoran la eficiencia del servicio y aportan una imagen de calidad y

limpieza al’restaurante.

Disponibles en diferentes profundidades.
6cm - 10cm - 15cm

7 32x270m

32X1/CM
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Ofrecen ventajas esenciadles, comao la conservacion de la temperatura
de los alimentos, la preservacion de la higiene, una presentacion mas
elegante, la retencion de sabores y aromds, la facilidad en el transporte
de platos y la capacidad de preparar los alimentos con anticipacion.

~




Inversion valiosa para un restaurante, yaq I%ue ueden mejorar |a

eficiencia en la cocing, la calidad de los ‘alimentos y la satisfaccion

del personal por tener caracteristicas de: Cuchillo profesional, hoja
Alemana, cuchillo carnicero y diferentes medidds disponibles.

Fabricado en acero aleméan y mango
reforzado en pasta.

1. Precision en el corte
% 2. Versatilidad
3. Durabilidad |

“_ 4. Satisfaccion del chef




' - CARRITO CON
| ; DOS FREIDORES -

VIE __-__i A | CALENTADOR
' Este carrito versatll estd e un ado
oy 4 con dos freidores, o que ite
o A | ofrecer una vcrledad de Ilmentos |
lﬂﬂm% fritos al mlsmo tiempo maximizando
[ S e “ | la eficiencia y la capacidad
R de servicio.
o %% I Fabricado en acero
F |
[ i CALEFACCION: A GAS
( X J
|
[ |
2

CARRO PARA
COMIDAS RAPIDAS

Es una solucion versatil y movil
disenada para llevar la
experiencia gastronomica
directamente a |os clientes de
manera conveniente y eficiente.

Fabricado en acero, cuenta con
plancha freidora y vaporizador

; CALEFACCION: A GAS

MUEBLE PARA
COMIDAS RAPIDAS

Este iInnovador CCIIfTItO EStéI

disenado CII'CI evar
experlenc clasica de los puestos
de comidas rapidas directamente

a cualquier ublcacion.

I Fabricado en acero, plancha en hierro
I y vaporizador

| i CALEFACCION: A GAS




SHAWARMERA
2 QUEMADORES

ErF]uu ado con dos quemadores,

F gﬁ:ﬁ)rmono un control preciso de la
emperatura y una distribucion
uniforme del calor para lograr una
coccion perfecta.

I Fabricado en acero

| CALEFACCION: A GAS y rotacion T10V

SHAWARMERA
3 QUEMADORES

Destaca por su capacidad para
cocinar grandes cantidades de
carne de manera uniforme y con
ese sabor tradicional %ue
caracteriza al shawarma.

I Fabricado en acero

, CALEFACCION: A GAS y rotacion
“ nov

SHAWARMERA 3
QUEMADORES DE LUJO

Es una obra maestra culinaria,
disenada
de preparacion de shawar
un enf

premiu

I Fabricado en acero

| E CALEFACCION: A GAS y rotacion 110V

ara elevar la experiencia
a. Con
ue en el rendimiento

y la estética refinada
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